Menukort N

mad ud af huset . festarrangement

Oldfruen

Overnatning / Rooms
Selskabslokaler

Velkommen til
Café Oldfruen

Vihaber, at | vil fole jer godt tilpas hos os, hvad enten i sidder pa vores
udenders terrasse eller i vores hyggelige restaurant- og selskabslokale.




Husk dit bordnr,
ved befaling.

Vi splitter dsy, Om Oldfruen

ikke regninger,

I Danmarks sydlige perle, Marielyst, ligger Oldfruen. Med en af Danmarks bedste

sandstrande som nabo og kilometervis af frodige naturomrdder er det ikke
underligt, at veertsparret valgte at puste liv 1 deres drgm netop her.

Oldfruen er opferti 2008 af Tinna og Dan Kobbernagel, der selv har vaeret med fil at sld de
forste sem i 0og skabt fegningerne fil hvad der til sidst skulle blive til deres begges hjerte-
barn. Oldfruen er gennem drene blevet fil mere en hvad bade Tinna og Dan havde turde
habe pa. Hvad der startede som en drem er med tiden blevet il en realitet og det har da
0gsa vist sig i de filbygninger og opgraderinger der er kommet gennem de seneste ar.
Det der skulle have veeret et simpelt udlejningskoncept er i dag blomstret op fil af vaere
et moedested for lokale, sdvel som et hav af besegende langvejs fra, med restaurant, café,
selskabslokaler, medelokaler og arrangementer og events i massevis. Navnet “Oldfruen”
IndhOI d kommer af, at Tinna har arbejdet som oldfrue i 15 &r bade i Danmark og Caribien, hvor hun
har klaret alt lige fra rengering, bernepasning, servering og madlavning fil de kongelige. Alt
sammen evner og faerdigheder der skinner igennem i hendes dagligdag her pa matriklen.

Sede reffer og ost 4

Frisksmurt smerrebrod 5 Det vil vaere familien Kobbernagel selv, | vil mede nar i beseger Oldfruen, da vi udover
Leffe retter 6 kompromisles kvalitet i byggeriet prioriterer service ekstremt hejt og derfor til enhver tid
Lune refter 7 star parat fil at yde jer personlig service. Skulle Tinna std i kekkenets hede og kreere jeres
Tilbud - smerrebred 8 frokost nar lligger vejen forbi os, bliver i aldrig snydt for smil og godt humer af vores hold af
Drikkevarer 9 servicemindede personale, der alle er uundveerlige for hverdagen pa Oldfruen. Her i blandt
Fadel 1 er datteren Laerke der, selvom hun kun var sma 8 ar da byggeriet gik i gang, altid har vaeret
Flaskeol 12 fastinventar - og er som regel altid at finde mellem de fyldte borde i restauranten. Byggeri-
Specialel pa flaske 13 et er opfort pd en sken naturgrund med graes, blomster og hyggelige detaljer i alle kroge
Alkoholfrit 14 og hjerner, for selvom vi ligger midt i byen, synes vi, | skal vaere jer taet pa den danske natur,
Oldfruens vinkort 15 fole jer godt fil rette og hygge jer optimalt, nér | sidder og kigger ud.

HOS OLDFRUEN TILBYDER VI 0GSA: OLDFRUEN V/ TINNA, DAN & LARKE KOBBERNAGEL Ser meget frem il at se jer p& Marie-
Mad ud af huset 19 lyst og byde jer velkommen som gaest eller hore fra jer hvis | onsker yderligere information
Sammensaet selv din carvery ... 20 om arrangementer, mad ud af huset eller noget helt tredie.

Brunch og kolde anretninger ... 21

Skal vi holde din fest 22

Med udsigt til en fantastisk oplevelse

Trykt April 2026




Sgde retter, ost Frisksmurt smgrrebred

og varme drikke FRITVALG 8.
nskes i lux udgave 65,-
SODE RETTER e Sildemad med leg og kapers
2 stk. pandekager med hjemmelavet is ... e, 55,- e Fiskefilet med remoulade og cifron
Pandekage per stk. med sukker el. syltetoj ..20,- e Fiskefilet med rejer og mayonnaise + 12 k. / + 15 kr.
DAGENS KAGE (SPOrG diNTENET) weuvvveeve ceevveereraesreessseesssesssaessssssssssssssesssaessses sovns 45,- .
e Cremet hjemmelavet funsalat med grent
OST e Hjemmelavet varmroget laksesalat med kapers
Gl. ost pa franskbred eller rugbrad, e /g med sild og mayonnaise
fedt eller smar med SKyY 09 13 10g ........ocoveeeeeerreeeeeeeeeeeeeeeeevioies cevviiiseeeeeessinnns 54,-

e /Eg med rejer, mayonnaise og cifron

Mellemlagret ost pa franskbred eller rugbred, * Hiemmelavet hensesalat med bacon

fedt eller smer .. 54,- e /Eg med bacon og mayonnaise

e Hjemmelavede frikadeller med agurkesalat og redkal
Ostetallerken 3 slags ost med div. . 85,- .

e Leverpostej med bacon og agurkesalat
Brie0St MEA BIOUCRIDS .oooooeeeeeeeeee e ssseeeees eessseeseesssseeseessseen 55, o Flaeskesteg med redkal og agurkesalat

e Spegepolse med remoulade og ristede log
VARME DRIKKE Rullepolse med ra | "

[ ]
Chailatte, Cappuccino, Cafe Lafte, Espresso, Varm kakao ...................... 42,- tiepalse medralog og sky
KQFFE Bl T oottt v sssess s sssssssss s ssssssssssssssssssnns sssssssnns 35,- * Rullepelse med ifaliensk salaf
Kande kaffe el. Te ...cccooeeeerccererceeee 60,- e Skinke med italiensk salaf
Irish Coffee Dobbelt Whisky 65,- e Skinke med reraeg

e Dyrlaegens natmad med ra leg og sky
e Roastbeef med remoulade, ristede log,
agurkesalat og hevlet peberrod
e /Egogtomat med mayonnaise
e Karfoffelmad med mayonnaise og ristede eller ra lag (i saesonen)
e Avocado med mozzarella og fomat
e Tomat med mayonnaise og grent



Liette retter Liune retter

e Sandwich 95,- e Oldfruens frokosttallerken med kolde
vaelg mellem kylling & bacon med karry dressing, avocado med mozzarella & tomat . .
eller hiemmelavet frikadeller med redkal, agurkesalat & remoulade. 0g lune fing, samt ost inkl. brad 0g SMOr ............ e v 179,-
e Laksesandwich med salat, fomat, e Pariserbof pa ristet franskbred med hakkede lag, kapers,
asparges, agurk og dijoncreme 105,- redbede, pickles, peberrod og ra a&ggeblomme.................... 139,-
e Roastbeef med to spejlaeg, blede leg pa ristet franskbred............. 97,- e /Eggekage pyntet med bacon, tomater
0g grent samt rugbrad 0g SMOF ... cevveeevveervveensreeeeeeesseee e 99,-
e Skinke med to spejlaeg pa ristet franskbred 86,-
e Biksemad med spejlag, redbeder, rugbred og smer .................. 109,-
e Rejer med mayonnaise og citron pa ristet franskbred .................. 109,-

e Hakkebof med spejlaeg, redbeder og blede lag samt rugbred....129,-

e Tatar med rd lag, pickles, peberrod, kapers og ra aggeblomme
(sparg efter tilgaengelighed) 79,-

e Stierneskud, med en kogt og en stegt fisk, pa ristet franskbred
pyntet med mayonnaise, asparges, rejer, kaviar, tomat,
AQUIK 0 CITION e 129,-

e Oldfruens grenne salater: vaelg mellem kylling,
fun, varmraget [aKS eI FEIET .o e 95,-

e Hjemmelavet hensesalat med bacon pa ristet franskbred ............ 89,-

e Varmroget laks (hjemmereget) pyntet med rejer,

citron, limedressing 0g bradchips ... 149,-
e Rogetlaks med reraeeg og asparges pa ristet franskbred ............... 95,-
e Vegetarburger 95,-
DIVERSE
Hiemmelavet honsesalati 250 g Daeger . e e 55,-
Hijemmelavet varmreget laksesalati 250 g baeger 63,-

Bacon pr. stk 10,-




e TGRS

)

TILBUD
2 STK. VALGFRI
SMORREBROD

Inkl. en lille fadel/flaskeal,
et glas husets vin eller en sodavand
(specialel ikke inkluderet)

(.

Drikkevarer

Sodavand
Appelsinvand, Faxe Kondi, Faxe Kondi Free, Lemon, Coca Cola,
Coca Cola Zero, Tonic

FIQSKE (25C1) oot ssesees s sass s sessssssasssasssassssssaens 35,-
Vand

Ramldsa Premium Original (med brus) med eller uden citrus

[ TSy TC ol | IO 35,-

Kildevand (uden brus)
FIASKE (0,51) oot s e sesassssesesasssesesasssasesasssasesasens 28,-

Postevand
(36T 6 [ G 1 ) OO 25,-

Saft

Okologiske safte fra Mens Bryghus - vaelg mellem hyldeblomst,
rabarber
[ ST G Yo ) N 54,-

Iste

Fuze Tea Peach
FIASKE (AOCI) oot eese e seesesassesesesesse s sesnssesesessssssaseeeeseseseenesens




Fadgl

Andre kolde drikke

Juice - appelsin eller &ble
Glas

Maelk
Glas

Kakaodrik
Brik (200ml)

Frisk frugt smoothie
Glas

Frisk frugt milkshake
Glas

Iskaffe
Glas

Cider (sporg for sortiment)
Flaske el. dase

Spiritus
Snaps og bitter m.m. (sporg for sortiment)
SVINGer (2€l) e

23,-

23,-

15,-

60,-

60,-

55,-

45,-

37,

Tuborg Classic 4.6%

Danmarks farste “Classic” har en ristet smag og en let sedme.

Den lyse farve krones af elfenbensfarvet skum, og duften er frisk.
(Middagsretter med ked, fisk og fierkrae eller til danske oste.) STOR LILLE
........................................................................................................................ 55,- 40,

Carlsberg Nordlyst 2.5%
En forfriskende pilsner med 2.5% alkohol, brygget pa neje udvalgte hum-
lesorter, der filfojer en let fropisk frugtighed, friske fyrretraesorter og spred
citrus.

STOR LILLE
........................................................................................................................ 55,- 40,

Grimbergen Double Ambrée 6.5%

Belgisk klosterel med en indledende sedme og en passende bitterhed.
Smagen er bled og rund med en let breendt eftersmag.

(Asiatisk mad, marineret svineked, redkitoste og velmodne skaereoste.) STOR LILLE
........................................................................................................................ 65,- 45,-

Kronenbourg 1664 Blanc 5%

Hvedeoal med en frisk og syrlig duft. @llen giver en bled,

cremet mundfylde med bade elementer af syrlighed og sedme
uden bitterhed.

(Sushi, fyldige salater og let sommermad.)

STOR LILLE
........................................................................................................................ 65,- 45,-




Flaskegl

Specialgl pa flaske

Gron Tuborg 4.6%
Danmarks ferste pilsner. Smagen er mild og frisk med en let efterbitter-

hed. Den er gylden med hvidt skum med duft af blomster og korn.
(Lette refter, salater og frokostbordet, men ogsa krydrede asiatiske retter)

Flaske (33cl) 42,-

Tuborg Classic 4.6%
Danmarks farste “Classic” har en ristet smag og en let sedme. Den lyse

farve krones af elfenbensfarvet skum, og duften er frisk.
(Middagsretter med ked, fisk og fierkrae eller til danske oste.)

Flaske (33cl) 42 -

Carlsherg Pilsner 4.6%
En harmonisk balance mellem bitterhed og a&ble. En smuk lysgylden

ol med duft af fyrretrae og hasselned - naesten som duften af Danmark.
(Det danske kekken, grenfsagssupper, fiskerefter og stegt ked.)

Flaske (33cl) 42,-

Rod Tuborg 4.3%
Red Tuborg var den allerferste el, Tuborg bryggede til danskerne. Hver
gang vi tager en tar af den merke, fyldige el, er det som at tage en rejse

tilbage til redderne. En el fyldt med historie, stolte traditioner.
(Klassiske lune frokostrefter og middagsretter, lynstegte sojamarinerede retter, ovnbagte rodfrugter.)

Flaske (33cl) 42,-

Gamle Carisberg Porter 8.2%
Smagen er sadmefuld med en snert af ter efterbitterhed. Duften er

kraftig med noter af lakridsrod, kaffe og bitter chokolade.
(Smerrebrod med kedpdlaeg eller til klassiske danske hverdagsretter med stegt kalv eller flaesk.)

Flaske (33cl) 42,-

Jacobsen Brown Ale 6.0%

Denne maorke ale er inspireret af de nordengelske brown ales, som

Carl Jacobsen studerede pa sin rejse til England og Skotland i slut-
ningen af 1860’erne. Smagen er fyldig og sedmefuld med noter af
karamel og kaffe.

FIASKE (BBCI) coureeeeeeeeeeeee et sesess e sasssesesass st asssasssasens 47,-

Jacobsen Yakima IPA 6.5%

En frisk ol med et godt bid af humle og en god efterbitterhed. Ollet er
lavet pa fire humletyper fra Yakima Valley, der tilsammen giver dem
aromatiske bitterhed med noter af tropiske frugter.

FIASKE (BBCI) ceereeeieeeee et eesss s sess e sasssesesass st asssasesasens 47,-

Brooklyn The Stonewall Inn IPA 4.6%

En India Pale Ale lavet til alle, brygget med noter af grapefrugt og lys
citrusskal.

FIASKE (BBCH) ereeieeieeeeeeeeee et ssssessas s sass s sessssssasssasssassssssaens 47,-

Grimbergen Blonde 6.7%
Qllen byder pa en rund sedme fulgt af en mild, behagelig bitterhed, der

giver en elegant balance. Fylden er rund, frisk og laeskende.
(Braiseret og ovnstegt svineked og kylling, sandwich med fed fisk eller salater med rejer og skaldyr)

FIASKE (BBCI) ooeeieeeeeeeeeeeeceeeeeeeee e sesssessssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssessens 47,-




Alkoholfrit

Oldfruens vinkort

Y W

01

Carisberg Nordic Gylden Bryg 0,0%

Nordic Gylden Bryg er en klar, alkoholfri pilsnerel med en fint
balanceret smag. Duften er frisk og mild med noter af aromahumle.

(Smagsfuldt alkoholfrit alternativ fil de fleste frokostrefter og andre lette retter)

Flaske (33cl)

42,-

Brooklyn Special Effects 0,4%

Brooklyn Special Effects er laeskende med stor humlekarakter og efter-

sSmag. (Alkoholfri specialel perfekt fil dig, der elsker duften af humle.)
Flaske (33cl)

49,-

Kronenbourg 1664 Blanc Alkoholfri 0,0%

1664 Blanc alkoholfri byder pa samme sedmefulde smag og friske

duft som almindelig Blanc. (Alkoholfri specialel perfekt fil hverdagen.)
Flaske (33cl)

49,-

Hwidvin
Villa Huesgen, Riesling, Tyskland

Alkoholfri Riesling fra Mosel med sprede grenne aebler, saftig lime og ef opfriskende mineralsk

islaet. Elegant, livlig og harmonisk — perfekt bade som aperitif og madledsager.

Rosévin
Divin, Rosé, Frankrig

GL.
65,-

Livlig og spred alkoholfri rosé med indbydende rede frugtaromaer og et strejf af cifrus.

Sken i sommersolen, sdvel som middagsbordet.

Rodvin

Speorg for sortiment

GL.
65,-

FL.
268,-

268,-

FL.
268,-

Velkomst & Bobler:

Codorniu, 1551 - Cava Brut, Catalonien, 20 cl., Spanien

Klar, flot og festlig figur. Cava med fornemmelse af citron,

honning toast og maske mest af alt imponerende flotte

ogintegrerede DODIE. ... Gl. 60,-

Cala del Mar - Moscato Blanc, Valencia , Spanien
Frisk, imedekommende og let perlende. Vinen er lavet pa
Moscato-druer sa den har en meget behagelig sedme men

fremstar stadig dejlig frisk. GL. FL
....................................................................................................................... 55,- 235,-
Cala del Mar - Moscato Rosé, Valencia, Spanien

GL. FL.
Aromatisk, sedlig og let perlende rosévin.........cccoeeeeeveereene. 55,- 235,-

Hwidvin:

Wildeberg, Wild House - Chenin Blanc, Sydafrika, Western Cape,
Franschhoek

Sydafrikansk hvidvinsperle med bled, frugtrig karakter og en ren citrus-
praeget effersmag. GL. FL.

Pale Ink, Riesling - Columbia Valley, Washington State, USA

Rank og ren Riesling, hvor klassisk blid seadme forenes med en for-

billedlig, rank frugtsyre. Fine noter af hvide ferskner og mandariner
GL. FL.




Oldfruens vinkort

Oldfruens vinkort

Maison Louis Jadot, Chablis - Cellier du Valvan, Bourgogne,

Chablis, Frankrig

Chablis i smuk, lys, lidt gylden forklsedning. En mundrensende,
mineralsk, klar, og meget frisk hvidvin til esters og hvid fisk. ....Fl. 428,-

Rosévin:

Pretty Gorgeous, Rosé, Hérault, Frankrig

Halvter frisk rosévin med bouquet af Sarte sommerbaer

og med en frugtrig smag. GL. FL.
65, 268,

Pierre Brévin, Rosé d’Anjou, Loire, Frankrig

Laeskende, smuk rosé, hvor frugtaromaer med nyplukkede hindbaer og
skovbaer vaelder op i glasset. Afrundet og fyldig smagsoplevelse med
en lang, aromatisk finish. Let sedmefuld. GL. FL.
70,- 278,-

d2 Rosé, Coteaux d’Aix-En-Provence, Frankrig
Ungdommielig, frisk, en superlaekker ekologisk klassisk Provence rosé.
Fantastisk til sommerens mange retter. Fl. 298,-

Rgdvin
Stone Peak, Zinfandel, Central Valley, USA
Bled og fyldig redvin med nuancer af anis, brombaer og peber.
GL. FL
....................................................................................................................... 65,- 268,-

Pete’s Pure - Shiraz, Australien

Det er bestemt den rede frugt, der driver vinen men den fine fannin
giver den struktur, en god Shiraz ogsa skal besidde. En Shiraz til den
elegante side med hoj syre og generes laengde. GL. FL.

Tommasi, Ripasso - Palanca, Veneto, Italien

Intens dyb merkered vin. Bouqueten er frisk og frugtrig med et

strejf af modnede baer. Smagen er bled og fyldig, uden at blive tung.

De dominerende nuancer er blommer, rosiner, kirsebaer og et hint af
VAINOUUEL oottt se e seeestase s sssesessssessasesasesesssssasees FL.378,-




Oldfruens vinkort Mad ud af huset

MIN. 10 KUVERTER 0G MIN. 2 RETTER.

Bestilles 2 dage for.
Dessert & Portvin Forret
Voiilet Casorzo, Fracchia, Piemonte , Italien REJECOCKIQII oot ssese s ssss s sssssssssssssssans 59,-
Frisk, indbydende og let sed vin, som er frizzante. En "Roed Asti” Tarteletter M. SKINKETYI ... ssseeeees 35,-
GL. FL. Varmreget laks pyntet m. rejer, limedressing og bredchips ................. 79,-
........................................................................................................................................ 60,- 395,- Tarteletter M. NONS i QSPAIGES ... svsessseessresessaenees 38y™
Fyldt crossaint m. hensesalat m. bacon
Menade, Sauvignon Blanc - Dulce, Rueda, Spanien el. krabbesalat M. rad grape ... 39,-
Bougqueten er aromatisk med noter af eksotiske frugter. Smagen er
delikat sadmefuld — atter med eksotiske pamindelser, og en naesten Hovedret
glycerinagtig fedme, alt sammen understottet af en fin, forfriskende Kalvefilet m. ovnbagte grensager, sma smerstegte persille kartofler,
syre. Sa skon GL. FL. (78 |0 T<Ta [<1ST= 1 1= SN 189,-
65,- 450, .
Gl. Dags oksesteg m. glaseret perleleg, grensager, tyttebaer, hvide
. . . . . kartofler, waldorfsalat, skysauce 0g SUr ..., 189,-
Christophe Marin, Maury, Vin Doux Naturel, Roussillon, Frankrig
Dejlig afstemt og tilpas sedme bag den taetpakkede duft og smag af Oksemerbrad m. sma krydderkartofler, broccolisalat, porrebacon tim-
blommer, lakrids, svesker og kandiserede frugter. Prov den til Dessert bale og %2 tomat fyld med pebberrodscreme. ... 239,-
o0 U B OV aE 0 1 ey Smyle 81y se iy et e e Kamsteg royal m. fledekartofler, mormorsalat, surt og tomatsalat
idap s M. DASTIKUM OG FETA coereeeereereeeseseresesssesessessesessessesesesessesesesesseseseree 159,-
Warre’s, Otima Colheita, Douro, Portugal Marineret kylling bryst m. fledekartofler, broccolisalat og Oldfruens
Duften leder tankerne hen pa dadler, appelsinskal og ristede, PASTASAIAT ...t saaneen 169,-
orientalske krydderier. | smagen er den kraftfuld og cremet, med
pamindelser om figner, rosiner og vanille. Eftersmagen er lang, Dessert
rank og forfriskende GL. FL. Frugtsalat M. FACIEIME ... sssssesssssnsenessens 59,-
80,- 550,- CITONTIOMAGE ..o ssse s 35,-
ZEDIetERITe M. VANIIECIEIMIE .ot eesesssnasens 32,-
Warre’s, Late Bottled Vintage, Bottle Aged, Douro , Portugal 2X OSTMEA PYNT oot ssas s ssssssaesssessssans 49.-
Indsmigrende naese med et strejf af violer og rede frugter og BIIE ML ATUBK oot 35,-
en elegant bled smag med krydrede noter. GL. FL. Chokolademousse 0g Créme Bralée..... oo 65,-

65,- 450,- CEESCAKE ...t sssssasesesens 55,-




Sammensaet selv din carvery

MIN. 10 KUVERTER

Brunch og kolde anretninger

Sammenseet selv din egen carvery menu, dit kolde frokostbord eller vaelg

en 3-retters menu ud fra vores A la carte menu m.m.

K@D (150 G. PR. PERSON) TILBEHOR & 18 kr. pr. Kuvert
e Oksefilet pr. kuvert.............. 65,- e Sovs
e Glasseret skinke pr. kuvert e Madbred
............................................................ 45,-
e Kamsteg royal pr. kuvert TILBEHOR a 30 kr. pr. Kuvert
........................................................... 40,- e Flodestuvet kartofler
e Mar kyllingebryst pr. kuvert e Sma smaerstegte
............................................................ 45,- persillekartofler
e Oksemarbrad pr. kuvert e Sma krydderstegte kartofler
........................................................ 125,- e Bagf kartoffelmos
o Kalvefilet pr. kuvert............. 75,- m. gorgonzola
e Bagt kartoffelmos
TILBEHOR a 30 kr. pr. Kuvert m. dijonsennep og purlag
e Blomkalssalat m. sede arter e Kold kartoffelsalat
e Porre-bacon timbale m. cremefraiche
e Marinerede benner e Kold kartoffelsalat m. kapers
m. bacon + lag 0g parmesanost
e (Grontsagstaerte
e Ovnbagte grentsager Tilbehor a 25 kr. pr. Kuvert
e Broccolisalat e V> tomat fyldt med peber-
e Tomatsalat m. basilikum, rodscreme
feta og redleg e Bagftomat m. fimian
e Oldfruens grenne salat e (Coleslaw
e Oldfruens pastasalat
e Mormor salat
pestil min. e Redbedesalat med peberrod
10 ku\leﬂe
min. 21 ko
&Ax“‘beho\'

Brunch -min. 10 kuverter
Rundstykker, rugbred, marmalade, 2 slags ost, palaegsfad, frugtfad,

scrambled eggs, polser, bacon pandekager, smar. ..................... KR. 169,-
Tilkob til brunch:

®  Sild e 10,- e  Hashbrown ... 15,-

o RgIaKS . 30,- o Tebirkes ... 15,-

e Varm leverposte.... 17,- e Sma smercrossainter...15,-

Platter (kan bestilles enkeltvis)
Pris er eksl. bred og smer
Pris pr. Person KR. 159,-

Kold anretning - MIN. 10 KUVERTER 0G MIN. 5 RETTER.
Sammensat selv din menu

e Marinerede sild, 30, TOMAT ... 18,-
o Krydsild, 3G 0gTOMAT ... 18,-
o Karry sild, @0 0g TOMAT ... sseesssse 18,-
e Friske rejer m. Mayo 0g CItION .......corveoereeeeeeeeeeeeseeeeees s esseessssen. 50,-
e Varmroget laks m.rejer og limedressing .....crceneeeenecenneens 79,-
® ROGETIAKS ML TOIEEG .o ssneees 39,-
e Fyldf croissant m. hensesalat 0g bacon.........ceerveereecenrrrns 39,-
® Brod, fedt Og SMOK ... sseeens 25,-
o Lun fiskefilet M. remo 0g CIHTON ... 18,-
o Tarteletter M. SKINKEIYI ... eesesessssseneees 35,-
o Tarteletter M. hoNS i QSPArGES ... eeeeesesssssneees 42,-
e Lune morbradbeffer m. blede leg og champignon ..................... 44,-
e Lunleverpostej m. champignon 0g bacon ..o, 25,-
®  LUN GrONSAGSTERITE ..ot sanenas 25,-
®  3XIUNE AEIET ML SUIM oo saessanes 25,-




060\
Skal vi holde din fest?

e Lxkre lokaler Kaffe og te
e 3-refters menu e Natmad




XN

Tak for besgget,
0Q pd gensyn...

Marielyst Strandvej 25 A - Telefon 54 13 13 80 - mail@oldfruen.dk



