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Oldfruens vinkort

Dessert & Portvin
Voület Casorzo, Fracchia, Piemonte , Italien
Frisk, indbydende og let sød vin, som er frizzante. En ”Rød Asti” 
                                                                                                                        GL. FL. 
........................................................................................................................................ 60,-       395,-

Menade, Sauvignon Blanc - Dulce, Rueda, Spanien
Bouqueten er aromatisk med noter af eksotiske frugter. Smagen er 
delikat sødmefuld – atter med eksotiske påmindelser, og en næsten 
glycerinagtig fedme, alt sammen understøttet af en fin, forfriskende 
syre. Så skøn                                                                                             GL.         FL. 
....................................................................................................................... 65,-       450,-

Christophe Marin, Maury, Vin Doux Naturel, Roussillon, Frankrig
Dejlig afstemt og tilpas sødme bag den tætpakkede duft og smag af 
blommer, lakrids, svesker og kandiserede frugter. Prøv den til Dessert 
og Ost. En oplevelse du ikke bør snyde dig selv for. GL.  FL.
....................................................................................................................... 75,- 475,-

Warre’s, Otima Colheita, Douro, Portugal
Duften leder tankerne hen på dadler, appelsinskal og ristede, 
orientalske krydderier. I smagen er den kraftfuld og cremet, med 
påmindelser om figner, rosiner og vanille. Eftersmagen er lang, 
rank og forfriskende                                                                              GL.  FL. 
....................................................................................................................... 80,- 550,-

Warre’s, Late Bottled Vintage, Bottle Aged, Douro , Portugal
Indsmigrende næse med et strejf af violer og røde frugter og 
en elegant blød smag med krydrede noter.                                GL.   FL. 
....................................................................................................................... 65,- 450,-

Mad ud af huset
MIN. 10 KUVERTER OG MIN. 2 RETTER. 
Bestilles 2 dage før.

Forret
Rejecocktail  .............................................................................................................. 59,-
Tarteletter m. skinkefyld  ...................................................................................... 35,-
Varmrøget laks pyntet m. rejer, limedressing og brødchips  ................. 79,-
Tarteletter m. høns i asparges  .......................................................................... 38,-
Fyldt crossaint m. hønsesalat m. bacon 
el. krabbesalat m. rød grape  .............................................................................. 39,-

Hovedret
Kalvefilet m. ovnbagte grønsager, små smørstegte persille kartofler,  
rødbedesalat  ..........................................................................................................169,-

Gl. Dags oksesteg m. glaseret perleløg, grønsager, tyttebær, hvide 
kartofler, waldorfsalat, skysauce og surt ..................................................... 159,-

Oksemørbrad m. små krydderkartofler, broccolisalat, porrebacon tim-
bale og ½ tomat fyld med pebberrodscreme .......................................... 219,-

Kamsteg royal m. flødekartofler, mormorsalat, surt og tomatsalat
m. basilikum og feta  ............................................................................................ 139,-

Marineret kylling bryst m. flødekartofler, broccolisalat og Oldfruens 
pastasalat  ................................................................................................................ 149,-

Dessert
Frugtsalat m. råcreme  .......................................................................................... 59,-
Citronfromage  .......................................................................................................... 35,-
Æbletærte m. vanillecreme  ................................................................................ 32,-
2x ost med pynt  ...................................................................................................... 49,-
Brie m. druer  ............................................................................................................. 35,-
Chokolademousse og créme brûlée............................................................... 65,-
Cheescake .................................................................................................................. 55,-

HOS OLDFRUEN TILBYDER VI OGSÅ



20 21

Sammensæt selv din carvery
MIN. 10 KUVERTER

Sammensæt selv din egen carvery menu,  dit kolde frokostbord eller vælg 
en 3-retters menu  ud fra vores  À la carte menu m.m. 

Bestil min.

10 kuverter 

min. 2x kød

& 4x tilbehør

KØD (150 G. PR. PERSON)

• Oksefilet pr. kuvert ............... 65,-
• Glasseret skinke pr. kuvert  

 ............................................................45,-
• Kamsteg royal pr. kuvert  

 ........................................................... 40,-
• Mar. kyllingebryst pr. kuvert 

 ............................................................45,-
• Oksemørbrad pr. kuvert  

 ........................................................ 125,-
• Kalvefilet pr. kuvert ...............75,-

TILBEHØR a 30 kr. pr. Kuvert

• Blomkålssalat m. søde ærter
• Porre-bacon timbale
• Marinerede bønner  

m. bacon + løg
• Grøntsagstærte
• Ovnbagte grøntsager
• Broccolisalat
• Tomatsalat m. basilikum,  

feta og rødløg
• Oldfruens grønne salat

TILBEHØR a 18 kr. pr. Kuvert

• Sovs
• Madbrød

TILBEHØR a 30 kr. pr. Kuvert

• Flødestuvet kartofler 
• Små smørstegte  

persillekartofler
• Små krydderstegte kartofler
• Bagt kartoffelmos  

m. gorgonzola
• Bagt kartoffelmos  

m. dijonsennep og purløg
• Kold kartoffelsalat  

m. cremefraiche
• Kold kartoffelsalat m. kapers 

og parmesanost

Tilbehør a 25 kr. pr. Kuvert

• ½ tomat fyldt med peber- 
rodscreme

• Bagt tomat m. timian
• Coleslaw
• Oldfruens pastasalat
• Mormor salat
• Rødbedesalat med peberrod

Brunch og kolde anretninger

Brunch - MIN. 10 KUVERTER

Rundstykker, rugbrød, marmalade, 2 slags ost, pålægsfad, frugtfad,  
scrambled eggs, pølser, bacon pandekager, smør.  ...................... KR. 129,-
Tilkøb til brunch: 
• Sild  ............................................. 10,-  
• Rg laks  .................................... 30,- 
• Varm leverpostej ............... 17,-

• Hashbrown  ........................... 15,-
• Tebirkes  ............................. 15,- 
• Små smørcrossainter ... 15,-

Kold anretning - MIN. 10 KUVERTER OG MIN. 5 RETTER.

Sammensæt selv din menu
• Marinerede sild, æg, tomat  ........................................................................ 18,-
• Kryd sild, æg og tomat  ................................................................................. 18,-
• Karry sild, æg og tomat  ............................................................................... 18,-
• Friske rejer m. mayo og citron  .................................................................. 50,-
• Varmrøget laks m. rejer og limedressing   ........................................... 79,-
• Røget laks m. røræg   .................................................................................... 39,- 
• Fyldt croissant m.  hønsesalat og bacon ............................................... 39,-
• Brød, fedt og smør  ......................................................................................... 25,-
• Lun fiskefilet m. remo og citron  ................................................................ 18,-
• Tarteletter m. skinkefyld  ............................................................................. 35,-
• Tarteletter m. høns i asparges  .................................................................. 42,-
• Lune mørbradbøffer m. bløde løg og champignon  ......................... 44,-
• Lun leverpostej m. champignon og bacon   ......................................... 25,-
• Lun grønsagstærte  ........................................................................................ 25,-
• 3x lune deller m. surt  .................................................................................... 20,-

Platter (kan bestilles enkeltvis)
Pris er eksl. brød og smør
Pris pr. Person .................................................................................................KR. 129,-


